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» Scénare falSovani potravnich komodit a strategie pro ovéfovani autenticity

(5 VYSOKA SKOLA FAKULTA POTRAVINARSKE

« Vybrané pfiklady falSovani potravin v CR

» Cesty vedouci k produkci falSovaného medu

* Negativni dopady falSovani potravin a nutraceutik — pfipadové studie

« Vina vyrabéna v CR — rozdéleni a legislativni pravidla jejich vyroby. FalSovani vin.
* Cerealie pro bezpecCnou vyzivu?

* Moznosti odhalovani falSovani obilovin v€etné ryZe s vyuZitim DNA polymorfismu
* Autentizace komeréné vyznamnych druht masa pomoci analyzy DNA

» Zpusoby falSovani masa a moznosti analytické kontroly
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