CHEMICKO - TECHNOLOGICKA A BIOCHEMICKE TECHNOLOGIE
V PRAZE Ustav analyzy potravin a vyzivy

BEZPECNA
VYZIVA *"

Chut’ a viné potravin

6 VYSOKA SKOLA FAKULTA POTRAVINARSKE

* \V/uné a chut koreni

» SoucCasné trendy v |éEbé obezity

» Mlécné vyrobky s vysokou nutri€ni a senzorickou jakosti
 Barviva v potravinach

« Zmény vonnych a chutovych latek pfi zpracovani potravin
 Glutamat sodny — potfebny nebo Skodlivy?

* Procesni aromata (spolu s ochutnavkou vyrobku ,kufeci aroma®)

» Energeticka a nizkoenergeticka sladidla

prednaset a diskutovat budou Spickovi specialisté v oblasti mediciny a potravinarskych véd:
Doc. Dr. Ing. Marek Dolezal, Prof. Ing. Jana Hajslova, CSc., Ing. Zdenék Jelinek,
RNDr. Radomir Molin, Doc. Dr. Ing. Zderfika Panovska, Doc. Ing. Jan Panek, CSc.,
prim. MUDr. Petr Sucharda, CSc., Ing. Pavel Vybiral

termin: 27. 5. 2017 8.20-17.00 poslucharnaB i

odborni garanti kurzu: Prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.
Prof. Ing. Jana Dostalova, CSc.
predsedajici pracovniho dne: Doc. Ing. Jan Panek, CSc.

misto konani: VSCHT, Technicka 3, 166 28, Praha 6 kontakt: jan.panek@vscht.cz



